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FLEISCH GEFLUGEL FISCH ZELLKULTUREN

Fermentation Farming
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Schlachten, Zerlegen, Entgraten Wachstum im Bioreaktor

— VERARBEITUNG —

s 0O O

Casings, Darme Gewiirze Funktionelle Zutaten ')

Kaseherstellung
Milchkase und
veganer Kase Pressen und Schneiden Fiillen und Formen Wolfen, Mischen, Kuttern

3D-Drucken

Zutaten  Gewiirze Coatings Fette Rauch Reifekulturen

GAREN UND
ZUBEREITEN

VEREDELN

Salzen, Pokeln, Fermentieren Trocknen, Reifen, Rauchern

— VERPACKUNG + DISTRIBUTION —
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Packmittel Folien Behalter

Lagerung Wadgen, Etikettieren, VerschlieBen in Vakuum-, Flow-, Schneiden, Wagen,
und Logistik Kontrollieren Konserven und Glaser Tiefziehverpacken Portionieren
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Fleisch und Fisch Vegetarische, vegane Kase und pflanz- Fertiggerichte und Tiernahrung
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und hybride Produkte liche Kaseprodukte Convenience Food




