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Francfort del Meno

IFFA 2019 — mas grande, moderna e innovadora

iEs tiempo de IFFA! Fiel al lema de la cancion infantil alemana titulada «Alles neu macht der
Mai», la feria lider internacional abrira sus puertas del 4 al 9 de mayo de 2019 en Francfort
del Meno y se presentara no solo mas grande y moderna, sino también en un nuevo
escenario.

IFFA, la feria n° 1 indiscutida de la industria de la carne, se concentrara, por primera vez, en
la parte oeste del recinto ferial de Messe Frankfurt. El nuevo pabellén 12, que con sus dos
niveles pone a disposicion 33 600 metros cuadrados de superficie expositiva equipada con
la infraestructura mas moderna, hace posible el crecimiento de IFFA y facilita, por
consiguiente, las sinergias entre los visitantes y los expositores. Una ventaja mas de la
ampliacion del recinto: se crea un recorrido continuo que unira los pabellones 8, 9, 11y 12
entre si.

Mas de 1 000 empresas — un ocho por ciento mas que en la ediciéon anterior — presentaran
soluciones vanguardistas para toda la cadena de procesamiento de la carne: desde el
sacrificio y el troceado, pasando por la transformacion hasta el envasado y la venta en una
superficie de exposicién de aproximadamente 120 000 metros cuadrados. En la pasada
edicion de IFFA se registraron mas de 60 000 visitantes profesionales de 140 paises.

Los temas principales de la feria pondran, también en esta edicion, el foco en los temas
impulsores de los mercados. Los temas principales de la edicion de 2019 son: «produccion
optimizada», «eficiencia de recursos», «seguridad alimentaria», «soluciones digitales», asi
como «tendencias alimentarias» y «eficiencia energética». En la rdbrica de los temas
principales puede leer los asuntos que ocupan al sector: www.iffa.com/top-themes

Para mas informacion actualizada sobre IFFA, cémo llegar a la feria y la compra de entradas
visite nuestra pagina www.iffa.com.

IFFA también esta presente en las redes sociales:

www.iffa.com/facebook

www.iffa.com/twitter

www./iffa.com/youtube

Fotos de IFFA para descargar en:
www.iffa.com/press




