
 

 

 

 

 

4 – 9 mai 2019 

Francfort-sur-le-Main 

 

L’IFFA 2019: plus grand, plus moderne, plus innovateur   

It’s IFFA time! Parfaitement fidèle à l’adage «mai est le mois du renouveau», le Salon phare 
international, du 4 au 9 mai 2019 à Francfort-sur-le-Main, ne se contente pas d’être plus 
grand et plus moderne, il se présente aussi dans un cadre renouvelé. 

Incontestablement numéro 1 de l’industrie bouchère, l’IFFA est concentré pour la première 
fois dans le secteur ouest du Parc des Expositions. Le nouveau hall 12, qui fournit sur deux 
niveaux quelque 33.600 mètres carrés de superficie d’exposition répondant à des critères 
ultramodernes, permet à l’IFFA de se développer et donc de faciliter aux visiteurs et aux 
exposants la constitution de réseaux synergiques. Autre avantage de l’agrandissement de 
l’espace d’exposition, celui-ci crée un circuit compact, reliant entre eux les halls 8, 9, 11 et 
12.  

Plus d’un millier d’entreprises proposent sur une superficie d’exposition d’environ 120.000 
mètres carrés – c’est-à-dire huit pour cent de plus qu’à de la manifestation précédente – des 
solutions pour toutes les étapes du processus de préparation de la viande: abattage et 
découpe, préparation et valorisation ainsi qu’emballage et vente. Le dernier IFFA avait attiré 
plus de 60.000 visiteurs professionnels de 140 pays. 

Cette fois encore, les thèmes majeurs du salon assurent une focalisation sur les thèmes 
moteurs des marchés. En 2019, les thèmes majeurs sont les suivants: «production 
optimisée», «utilisation performante des ressources», «food safety», «solutions numériques» 
ainsi que «food trends» et «performance énergétique». Voyez ce qui fait bouger la branche à 
la rubrique thèmes majeurs à: www.iffa.com/top-themes 

Vous trouverez d’autres informations d’actualité sur l’IFFA ainsi que sur l’arrivée et les tickets 
à www.iffa.com.  

Visitez aussi l’IFFA dans les réseaux sociaux: 

www.iffa.com/facebook  

www.iffa.com/twitter 

www./iffa.com/youtube 

 
Photos de l’IFFA à télécharger sur: 
www.iffa.com/press 


