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4 — 9 mai 2019

Francfort-sur-le-Main

Plus grand, plus moderne, plus innovateur: I'lFFA 2019

Placé sous la devise «Meet the Best», I'lIFFA, le salon phare international de
'industrie boucheére, ouvrira ses portes a Francfort-sur-le-Main du 4 au 9 mai
2019. L’IFFA débute avec I'utilisation du nouveau hall d’exposition 12, une
conception optimisée du Parc des Expositions et une superficie d’exposition
agrandie. Plate-forme leader en matiere d’innovation, il fixe les critéres
technologiques de I’avenir et présente toute la gamme de I’'industrie bouchére,
de la manufacture a la haute technologie.

La production mondiale de viande augmente. Tant dans les pays développés que sur
les marchés en expansion fortement peuplés, la viande et les produits a base de
viande constituent une partie importante de I'alimentation, et la consommation de
viande augmente chaque année entre trois et six pour cent. Dans ce contexte, la
branche place de grands espoirs dans I'lFFA 2019. Plus de 1.000 entreprises se sont
d’ores et déja inscrites, dont de nombreux leaders du marché tant allemands
qu’étrangers.

Sur une superficie d’environ 120.000 metres carrés — huit pour cent de plus que lors
de la manifestation précédente — les fabricants présentent les technologies
innovatrices, les tendances et les solutions d’avenir pour toutes les étapes du
processus de préparation de la viande: abattage, découpe, préparation et
valorisation ainsi qu’emballage et vente. 60.000 visiteurs professionnels venus de
140 pays ont visité le précédent IFFA qui refléte, au rythme d’un salon tous les trois
ans, le cycle d’innovation de la branche.

Le nouvel IFFA dans le secteur ouest du Parc des Expositions: plus grand,
plus moderne, plus compact

Incontestablement numéro 1 de l'industrie bouchére et pdle d’attraction de la
branche, I'lFFA sera concentré pour la premiére fois dans le secteur ouest du Parc
des Expositions. Le nouveau hall 12, qui fournit sur deux niveaux quelque 33.600
meétres carrés de superficie d’exposition répondant a des critéres ultramodernes,
permet a I'lSH de se développer et donc de faciliter la constitution de réseaux
synergiques de visiteurs et d’exposants. Autre avantage de I'agrandissement de
I'espace d’exposition: celui-ci crée un circuit compact reliant entre eux les halls 8, 9,
11 et 12, avec des parcours brefs et une récapitulation rapide de toute I'offre. Ainsi,
I'lFFA est encore plus grand, plus moderne et plus clairement structuré. Les



exposants et les produits sont placés tout au long des étapes centrales du processus
de l'industrie bouchere.

Pertinents et axés sur I’avenir: les thémes majeurs de I'lIFFA 2019

L’IFFA est le lieu ou la branche discute des thémes porteurs d’avenir. L'offre et les
échanges sont focalisés sur les thémes majeurs de 2019 qui sont intitulés
«production optimalisée», «utilisation performante des ressources», «food safety»,
«solutions numériques» ainsi que «food trends» et «renforcement de la
performance». Des informations complémentaires sont fournies a la rubrique thémes
majeurs de I'lFFA a: www.iffa.com/top-themes

Synergique: le programme cadre

En plus des produits novateurs des exposants, I'lFFA propose un programme cadre
varié reprenant les développements actuels de la branche. Les conférences
techniques proposant des exemples de pratiques exemplaires, les présentations
spéciales, les concours et les visites guidées donnent aux visiteurs I'occasion de
s’informer et de nouer de nouveaux contacts. En 2019, les visites guidées du Salon
sont une nouveauté: des experts de la branche conduisent chez des exposants
sélectionnés et fournissent une vue d’ensemble des innovations captivantes. Un
autre point du programme cadre qui figure parmi les temps forts de tout IFFA, sont
les concours internationaux de qualité de I’Association des bouchers charcutiers
allemands. En outre, le «Forum de I'lFFA» fournit aux personnes intéressées des
impulsions professionnelles sur les thémes majeurs en matiére d’économie, de
technologie et de développement. Et «IFFA Kitchen» présente une ligne de
production en cours de fonctionnement.

Informations complétes sur I'FFA et tickets a:
www.iffa.com

Suivez I'lFFA et constituez des réseaux:
www.iffa.com/facebook

www.iffa.com/twitter

www.iffa.com/youtube

Photos de I'lFFA a télécharger a:
www.iffa.com/press

Informations sur tous les salons internationaux de Messe Frankfurt dans le domaine
de la préparation des aliments a: www.food-technologies.messefrankfurt.com




